
Four Mixte Bake Max Master - 16 Niveaux 600 x 400
MFBME1640D

  

Le Four Mixte Bake Max Master - 16 Niveaux 600 x 400 représente
une solution de cuisson supérieure pour les professionnels. Grâce
à sa capacité de 16 niveaux et ses dimensions de plateaux
optimisées (600 x 400 mm), ce four peut produire jusqu'à 240
baguettes ou 300 croissants par heure. Il intègre un système
d'injection de vapeur pour un résultat de cuisson parfait et
uniforme. Doté d’un système d’autonettoyage et de commande
électronique programmable, il assure une manipulation aisée et
une maintenance minimale. Le tout est renforcé par une conception
robuste en inox et une protection IPX5.

 

 

Caractéristiques Produit :

Matière : Inox Alimentation : 400 V Type de Porte : Battante

Type de Commande : Électronique Température Minimum (°C) : 30 Température Maximum (°C) : 260

Programmable : Oui Nombre de portes : 1 Nombre de Niveaux : 16

Minuteur : Oui Injection de Vapeur : Oui Longueur (mm) : 893

Profondeur (mm) : 1018 Hauteur (mm) : 1923 Poids (kg) : 311

Puissance (W) : 34700 Dimensions des Plaques / Grilles ( mm
) : 600 x 400

Indice de protection (IP) : IPX5

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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