Grill Panini Grande Surface de Chauffe Rainurée -

Reconditionné
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Caractéristiques Produit :

Alimentation : 230 V
Température Minimum (°C) : 50
Finition Extérieure : Inox

Hauteur (mm) : 195

Thermostat : Oui

Découvrez notre Grill Panini Grande Surface de Chauffe
Rainurée, parfaitement adapté pour les professionnels de la
cuisine ! Avec une puissance de 2200 W et une température
réglable allant de 50°C a 300°C, vous pourrez cuire rapidement
tous types de sandwichs. Son revétement en acier émaillé et sa
finition en inox en font un équipement solide et hygiénique. Facile a
utiliser grace a son thermostat, ce grill panini est idéal pour
préparer de délicieux sandwichs croustillants en un rien de temps !

RECONDITIONNE - DEFAUT VISIBLE, carton abimé et
réemballé mais produit neuf.

Zone de Chauffe: 1 Type de Plaque : Rainurée

Température Maximum (°C) : 300 Revétement de la Plaque : Acier Emaillé

Longueur (mm) : 425 Profondeur (mm) : 410

Puissance (W) : 2200 Dimensions des Plaques / Grilles (mm
) : 340 x 220

Type de reconditionné : Défaut Apparent

Informations Logistiques :

Largeur : 480 mm

FourniRestd”

Profondeur : 400 mm Hauteur : 260 mm

www.fourniresto.com 04 84 98 00 30



http://www.tcpdf.org

