
Four Mixte à Vapeur Gigasteam - 20 x GN 1/1
BR117820

  

Four Mixte à Vapeur Gigasteam - 20 x GN 1/1, idéal pour les
cuisines industrielles et la restauration collective, maximise la
productivité avec sa capacité de 20 niveaux. Ce robuste
équipement en acier inox 18/10, doté de commandes digitales et
d'une porte vitrée battante, permet une gestion précise de la
cuisson grâce à l'injection de vapeur et différentes fonctions telles
que la cuisson Delta-T et basse température. Avec son système de
nettoyage intégré et une plage de température de 20°C à 300°C, il
assure un fonctionnement optimal et durable.

 

 

Caractéristiques Produit :

Matière : Inox Alimentation : 400 V Type de Porte : Battante

Type de Commande : Digitale Température Minimum (°C) : 20 Température Maximum (°C) : 300

Porte : Vitrée Nombre de Niveaux : 20 Minuteur : Oui

Injection de Vapeur : Oui Finition Extérieure : Inox Longueur (mm) : 930

Profondeur (mm) : 1030 Hauteur (mm) : 1870 Poids (kg) : 307.5

Puissance (W) : 38.4 Eclairage Intérieur : Oui Type d’Inox : Acier Inox 18/10

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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