
Four Mixte iCook Compact Master - 6 GN 1/1
MFCSI61L0D

  

Le Four Mixte iCook Compact Master - 6 GN 1/1 est conçu pour les
professionnels exigeants, offrant une capacité quotidienne
recommandée de 30 à 100 portions. Il intègre des technologies
avant-gardistes comme Mychef Cloud pour la gestion des recettes,
et l'innovant système MyCare pour un nettoyage automatique. Sa
polyvalence est renforcée par des programmes de cuisson
intelligents et la technologie MultiSteam, garantissant des résultats
impeccables et une gestion optimale de l'humidité. Son interface
tactile facilite toutes les opérations, consolidant ainsi son statut de
solution incontournable en restauration professionnelle.

 

 

Caractéristiques Produit :

Alimentation : 230 ou 400V Type de Porte : Battante Type de Commande : Tactile

Température Minimum (°C) : 30 Température Maximum (°C) : 280 Programmable : Oui

Nombre de portes : 1 Nombre de Niveaux : 6 Nombre de Chambres de Cuisson : 1

Minuteur : Oui Injection de Vapeur : Oui Longueur (mm) : 520

Profondeur (mm) : 847 Hauteur (mm) : 625 Poids (kg) : 80

Puissance (W) : 7300 Dimensions des Plaques / Grilles ( mm
) : GN 1/1 : 325 x 530

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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