
Couteau Steak Dentelée Ónix - Lot de 12
LR11047043

  

Le Couteau Steak Dentelée Ónix - Lot de 12 combine élégance
moderne et fonctionnalité supérieure. Fabriqué en inox robuste,
chaque couteau de cette gamme dispose d'une longueur de 223
mm et d'une épaisseur de 7.5 mm, garantissant durabilité et
maniabilité. Dotés d'une finition dentelée, ces couteaux sont
parfaitement conçus pour couper efficacement sans effort. Adaptés
au lave-vaisselle, ils assurent une maintenance aisée, idéals pour
un usage quotidien intensif en restauration. Le choix par excellence
pour ceux qui recherchent distinction et performance dans leurs
ustensiles de cuisine.

 

 

Caractéristiques Produit :

Matière : Inox Longueur (mm) : 223 Passage au Lave-vaisselle : Oui

Gamme : Ónix Épaisseur (mm) : 7.5 Couvert : Couteau

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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