Four a Convection AT211-MDI S
BR120826

Présentation du Four & Convection AT211-MDI S: Robuste et
élégant, ce modéle en inox avec finition extérieure noire intégre

Caractéristiques Produit :

Matiére : Inox

Type de Commande : Manette
Porte : Vitrée

Minuteur : Non

Profondeur (mm) : 635

Puissance (W) : 3000

une porte vitrée basculante, garantissant une facilitation du suivi du
processus de cuisson sans perte de chaleur. Doté de quatre
niveaux pour plaques GN 1/1 et bénéficiant d'une puissance de
3000W, il atteint rapidement une température maximale de 300°C.
La commande manette permet un ajustement précis de la
température dés 50°C, promettant ainsi une précision culinaire
impeccable pour une multitude de préparations.

Alimentation : 230 V Type de Porte : Basculante
Température Minimum (°C) : 50 Température Maximum (°C) : 300
Nombre de portes : 1 Nombre de Niveaux : 4

Finition Extérieure : Noir Longueur (mm) : 700

Hauteur (mm) : 540 Poids (kg) : 41.4

Dimensions des Plaques / Grilles ( mm
): GN 1/1: 325 x 530

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm

FourniRestd”

Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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