Poéle Lyonnaise - g 140 mm

HN629420

MHENDI

Tools for Chefs

Poéle Lyonnaise - g 140 mm, fabriquée en acier au carbone

résistant. Elle est caractérisée par sa légereté et sa capacité a

chauffer rapidement. Avec une température maximale de 220°C et

une compatibilité avec l'induction, cette poéle est idéale pour saisir,
— frire et faire sauter vos plats professionnels.

Caractéristiques Produit :

Matiere : Acier au carbone Température Maximum (°C) : 220 Largeur (mm) : 430

Longueur (mm) : 210 Hauteur (mm) : 100 Poids (kg) : 0.85

Couleur : Argent/ Inox Diametre intérieur produit (mm) : 140 Passage au Lave-vaisselle : Non
Epaisseur (mm): 2 Diameétre (mm) : 210 Compatible Induction : Oui

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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