Pelle a Kebab

HN523964
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Tools for Chefs

Pelle a Kebab, congue en Acier Inoxydable 18/0 pour une
robustesse maximale. Avec une longueur de 275mm, une
profondeur de 230mm et une hauteur de 80mm, elle est idéale
pour la manipulation de la viande de kebab. Résistant a la chaleur,
elle dispose d'une poignée en résine phénol-formaldéhyde pour
une utilisation sdre et confortable.

Caractéristiques Produit :

Matiere : Acier Inoxydable Longueur (mm) : 275 Profondeur (mm) : 230

Hauteur (mm) : 80 Couleur : Argent / Inox Type d’Inox : Acier Inox 18/0

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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