Vitrine a Sushis GN 1/3-L 1177 mm -42 L

HN274071

MHENDI

Tools for Chefs

Vitrine a Sushis GN 1/3 - L 1177 mm - 42 L, se distingue par son
systeme de refroidissement statique. Fabriquée en acier

Caractéristiques Produit :

Alimentation : 220-240 V Volume (L) : 42

Température Maximum (°C) : 12 Longueur (mm) : 1177

Hauteur (mm) : 296 Poids (kg) : 33.63

Eclairage Intérieur : Oui Taille GN : GN 1/3

Type de Froid : Statique Températures : Positives
Classe climatique : 4 Gaz refrigérant de série : R600a

Type de Plastique : ABS

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm

FourniResto | i

inoxydable résistant, elle est dotée d'un éclairage LED intérieur et
d'un thermostat électronique pour un contrble précis de la
température. Sa grande capacité de 42 L et ses dimensions
généreuses en font I'allié idéal pour la présentation et la
conservation des sushis.

Température Minimum (°C) : 0
Profondeur (mm) : 426
Puissance (W) : 190

Couleur : Noir

Réfrigéré : Oui

Type d’Inox : Acier Inox 18/0

Hauteur : 0 mm
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