Four a Pizza BASIC XL 44 - 2 Chambres

HN226957

MHENDI

Tools for Chefs

Four a Pizza BASIC XL 44 - 2 Chambres, doté d'une double
chambre de cuisson avec des pierres réfractaires pour une chaleur
uniforme. Il dispose d'une température maximale de 450°C et
d'une puissance de 12000W. Fabrication en acier inoxydable pour
une résistance accrue.

Caractéristiques Produit :

Matiere : Inox Alimentation : 400 V Type de Commande : Analogique
Température Minimum (°C) : 50 Température Maximum (°C) : 450 Programmable : Non

Nombre de Niveaux : 2 Nombre de Chambres de Cuisson : 2 Minuteur : Oui

Intérieur Réfractaire : Sole & Voite Finition Extérieure : Inox Longueur (mm) : 1000
Profondeur (mm) : 955 Hauteur (mm) : 745 Poids (kg) : 134.35

Puissance (W) : 12000 Eclairage Intérieur : Non Capacité Pizza : 2

Thermostat : Oui Nécessite un électricien : Oui Domaine d'utilisation : Intérieur
Hauteur Intérieure (mm) : 140 Largeur Intérieure (mm) : 720 Profondeur Intérieure (mm) : 720

Type de four : Electrique

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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