Faconneuse a Pizza Touch and Go 400

HN220368

MHENDI

Tools for Chefs

Faconneuse a Pizza Touch and Go 400, équipée de la technologie
innovante "Touch and Go" qui active I'appareil des l'insertion d'une
portion de pate. Fabriquée en acier inoxydable, elle est parfaite
pour rouler la pate froide a pizza, la pate a pates et la pate au
ravioli sans la chauffer.

Caractéristiques Produit :

Matiere : Inox Alimentation : 230 V Longueur (mm) : 585
Profondeur (mm) : 435 Hauteur (mm) : 715 Poids (kg) : 37.29
Puissance (W) : 250 Epaisseur (mm): 5 Type de Plastique : PEHD - Polyéthylene

Haute Densité

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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