Bain-Marie a Sauce -4 x4 L

HN201466

MHENDI

Tools for Chefs

Bain-Marie a Sauce - 4 x 4 L, composé de 4 marmites en acier
inoxydable de 4 L chacune. Il est doté d'un thermostat

indépendant pour chaque élément chauffant, contrélable grace a
un bouton. Il propose une plage de réglage de température allant
de 30°C a 85°C, pour une adaptabilité optimale.
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Caractéristiques Produit :

Matiere : Inox Alimentation : 220-240 V Température Minimum (°C) : 30
Température Maximum (°C) : 85 Nombre de Cuves : 4 Longueur (mm) : 506
Profondeur (mm) : 509 Hauteur (mm) : 298 Poids (kg) : 12

Puissance (W) : 800 Thermostat : Oui Capacité (L): 16

Diamétre (mm) : 215

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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