Four Mixte iICook avec TSC - 6 GN 1/1

MFCIE6140D

mychef.

mychef

Découvrez l'efficacité et les performances du Four Mixte iCook
avec TSC - 6 GN 1/1, adapté pour 40-110 portions quotidiennes.
Offrant un contrdle précis de la température (+0,2°C) grace a son
systeme TSC, ce four propose des modes de cuisson polyvalents
(Convection, Mixte, Vapeur) entre 30°C et 280°C. Le panneau de
commandes tactile permet une programmation aisée avec capacité
de sauvegarde de 400 programmes. Doté d'une porte trois vitrages
et de rails en C, il combine isolation et facilité de nettoyage,
intégrant un systeme d’autonettoyage MyCare. Dimensions:
760x725x750 mm, puissance 9300 W.
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Caractéristiques Produit :

Alimentation : 400 V Type de Porte : Battante Type de Commande : Tactile
Température Minimum (°C) : 30 Température Maximum (°C) : 280 Programmable : Oui

Porte : Vitrée Nombre de Niveaux : 6 Nombre de Chambres de Cuisson : 1
Minuteur : Oui Injection de Vapeur : Oui Longueur (mm) : 760

Profondeur (mm) : 725 Hauteur (mm) : 750 Poids (kg) : 80

Puissance (W) : 9300 Eclairage Intérieur : Oui Dimensions des Plaques / Grilles ( mm

) GN 1/1: 325 x 530

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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