Four Mixte Touch - 11 Niveaux GN 1/1

HN229842

MHENDI

Tools for Chefs

Le Four Mixte Touch - 11 Niveaux GN 1/1 révolutionne la cuisine
professionnelle avec ses technologies de pointe. Doté d’'un écran
tactile intuitif et d’'un port USB pour un transfert facile des recettes,
ce four offre une précision inégalée avec une sonde multipoint et
des modes de cuisson avancés comme DELTA T. Sa construction
en acier inoxydable 18/8 avec porte a double vitrage garantit
durabilité et efficacité énergétique. Les fonctions automatisées de
nettoyage économisent temps et ressources, rendant ce four
indispensable pour tout environnement de restauration exigeant.

Caractéristiques Produit :

Matiere : Inox Alimentation : 400 V Type de Porte : Battante

Type de Commande : Tactile Température Minimum (°C) : 30 Température Maximum (°C) : 270

Programmable : Oui Porte : Vitrée Nombre de portes : 1

Nombre de Niveaux : 11 Nombre de Chambres de Cuisson : 1 Minuteur : Oui

Injection de Vapeur : Oui Longueur (mm) : 858 Profondeur (mm) : 750

Hauteur (mm) : 1132 Poids (kg) : 107,7 Puissance (W) : 15400

Eclairage Intérieur : Oui Dimensions des Plaques / Grilles (mm  Type d’Inox : Acier Inox 18/8

): GN 1/1: 325 x 530

Informations Logistiques :

Largeur : 900 mm Profondeur : 790 mm Hauteur : 1270 mm
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