Grill Plague Rainuré - 548 x 350 mm

HN154984
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Tools for Chefs

%‘/f!fij!li”' | "\‘\‘l\\“ Le Grill Plague Rainuré - 548 x 350 mm optimise la préparation de
plats avec sa plaque en acier trempé. Atteignant une chaleur
maximale de 300°C, ce grill assure une cuisson uniforme et rapide,
1 idéale pour viandes et hamburgers. La surface rainurée facilite
I'écoulement des graisses, préservant ainsi les saveurs et
e & 0 . simplifiant le nettoyage grace au tiroir & graisse amovible. Doté
d’un boitier robuste en inox et de pieds antidérapants, ce grill
conjugue durabilité et stabilité, s'adaptant parfaitement a un usage
professionnel intensif.

Caractéristiques Produit :

Matiére : Inox Alimentation : 230 V Zone de Chauffe : 1

Type de Plaque : Rainurée Température Maximum (°C) : 300 Revétement de la Plaque : Acier
Longueur (mm) : 550 Profondeur (mm) : 430 Hauteur (mm) : 240

Poids (kg) : 18,47 Puissance (W) : 3000

Informations Logistiques :

Largeur : 480 mm Profondeur : 600 mm Hauteur : 290 mm
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