
Bassine Demi-Ronde à Blancs - ? 240 mm - 3,5 L
MR032107

 Bassine Demi-Ronde à Blancs - ? 240 mm - 3,5 L, conçue en
cuivre robuste pour une meilleure conductivité thermique. Avec un
poids de 0,934 kg, elle offre une stabilité parfaite lors de la
préparation de vos mets. Sa capacité de 3,5 L est idéale pour
monter vos oeufs en neige avec homogénéité ou travailler le sucre
pour réaliser du sirop, du caramel ou encore des confitures.

 

 

Caractéristiques Produit :

Matière : Cuivre Hauteur (mm) : 120 Pays de Fabrication : France

Couleur : Cuivre Capacité ( L) : 3.5 Diamètre (mm) : 240

Informations Logistiques :

Largeur : 260 mm Profondeur : 260 mm Hauteur : 140 mm
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