
Mixeur Plongeant MD95+ - Sonde de Température - 2
Lames

DCMX185

  

Le Mixeur Plongeant MD95+ avec sonde de température et 2
lames est un outil incontournable pour tout professionnel exigeant
une précision dans la préparation de ses recettes. Doté d'une
technologie de contrôle de température (5 °C à 115 °C) affichée
sur un écran digital, ce mixeur offre une performance
exceptionnelle avec une puissance de 250 W et une vitesse
variable jusqu'à 11,500 tr/min. Idéal pour des applications en
pâtisserie, chocolaterie et la préparation de repas thérapeutiques.
Son ergonomie intuitive permet un usage intensif et sécurisé.

 

 

Caractéristiques Produit :

Alimentation : 220-240 V Longueur (mm) : 420 Poids (kg) : 1,4

Puissance (W) : 250 Capacité ( L) : 8 Diamètre (mm) : 72

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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