Douille Inox Cannelée F7
MEQ02952

La Douille Inox Cannelée F7 de Mallard Ferriére représente
I'excellence en matiére de conception de patisserie. Congue en
inox de haute qualité, cette douille assure une robustesse et une
durabilité exceptionnelles, résistant aux conditions rigoureuses des
cuisines professionnelles. Son design cannelé permet de créer des
décors précis et attrayants, parfaits pour élever le niveau de
présentation des patisseries et desserts. Un outil indispensable
pour les chefs soucieux du détail et de la perfection dans leurs

créations.
Caractéristiques Produit :
Matiere : Inox Longueur (mm) : 30 Profondeur (mm) : 30
Hauteur (mm) : 50 Type d'Accessoires : Douille Diametre (mm) : 15
Type de Douilles : Cannelée
Informations Logistiques :
Largeur : 30 mm Profondeur : 30 mm Hauteur : 50 mm
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