Soubassement Four Electrique a Convection
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Le Soubassement Four Electrique a Convection se distingue par
sa construction en acier inoxydable et sa finition Scotch Brite,
garantissant durabilité et facilité de nettoyage. De plus, il s'intégre
facilement grace a son compartiment technique arriére congu pour
les passages de connexions. Avec des pieds réglables et un
thermostat de sécurité, ce four assure une cuisson précise de
110°C a 280°C. La chambre spacieuse accueille des plateaux GN
1/1, parfait pour des exigences professionnelles élevées.

Caractéristiques Produit :

Matiere : Inox Alimentation : 400 V Longueur (mm) : 800
Profondeur (mm) : 645 Hauteur (mm) : 620 Poids (kg) : 100
Type d'Accessoires : Support
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