Chauffe Frites Electrique GN 1/1

SA7YSTCFRIE

®

Le Chauffe Frites Electrique GN 1/1 se distingue par sa
polyvalence et performance optimale pour les cuisines
professionnelles. Sa cuve GN 1/1 extractible facilite le nettoyage et
le maintien de I'hygiene. Avec une plage de température ajustable
de 30°C a 90°C, ce modéle assure la conservation optimale de la
température des frites, garantissant ainsi leur croustillance et
chaleur jusqu'au service. Equipé d’un élément chauffant inférieur
blindé et d'un élément a infrarouge supérieur, il offre une
distribution uniforme de la chaleur. Robuste et fiable avec un indice
de protection IPX4 contre I'eau, il est congcu pour un usage intensif
en restauration.

Caractéristiques Produit :

Température Minimum (°C) : 30 Température Maximum (°C) : 90 Longueur (mm) : 400
Profondeur (mm) : 700 Hauteur (mm) : 295 Poids (kg) : 20.9
Puissance (W) : 2000 Taille GN : GN 1/1
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