
Bain-Marie Electrique GN 1/1
SA7STBM4E

 Le Bain-Marie Electrique GN 1/1 allie performance et praticité pour
les professionnels de la restauration. Avec une puissance de 1 kW
et une alimentation de 230 V, cet appareil maintient avec précision
la température de 30°C à 90°C grâce à un thermostat réglable. Sa
cuve de taille GN 1/1 et la présence d'une vanne de vidange
facilitent son utilisation et son entretien. De plus, l'indice de
protection IPX4 assure une sécurité optimale contre les projections
d'eau.

 

 

Caractéristiques Produit :

Alimentation : 230 V Vanne de Vidange : Oui Température Minimum (°C) : 30

Température Maximum (°C) : 90 Nombre de Cuves : 1 Longueur (mm) : 400

Profondeur (mm) : 700 Hauteur (mm) : 295 Poids (kg) : 32.5

Puissance (W) : 1000 Taille GN : GN 1/1
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