Table de Préparation pour Pizza a 2 Portes - 268 L

CB74505200

Caractéristiques Produit :

Matiere : Acier Inoxydable
Type de Porte : Battante
Porte : Pleine
Profondeur (mm) : 800
Puissance (W) : 300
Températures : Positives

Température ambiante d'utilisation
Maximale (°C) : 40°C

Alimentation : 230 V
Température Minimum (°C) : 2
Nombre de portes : 2

Hauteur (mm) : 1000

Type de Froid : Ventilé
Thermostat : Oui

Gaz réfrigérant de série : R600a

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm
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Profondeur : 0 mm
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La Table de Préparation pour Pizza a 2 Portes 268 L combine
efficacité et durabilité, idéale pour les professionnels exigeants.
Dotée d'un puissant systeme de refroidissement ventilé, elle
maintient une température constante de +2°C a +8°C, méme dans
des conditions allant jusqu'a 40°C. Construite en acier inoxydable
AISI 201, elle garantit une résistance optimale a la corrosion et une
facilité de nettoyage. Avec une capacité de 268 litres et une gestion
numeérique précise de la température, cette table réfrigérée est un
atout pour optimiser la préparation des pizzas.

Volume (L) : 268

Température Maximum (°C) : 8
Longueur (mm) : 1510

Poids (kg) : 257

Classe Energétique : A
Réfrigéré : Oui

Saladette : Sans Saladette

Hauteur : 0 mm

04 84 98 00 30



http://www.tcpdf.org

