Four a Convection Tactile Multi Grill - 6 x GN 1/1 600 x

400 mm
MIMULTI664
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Le Four & Convection Tactile Multi Grill - 6 x GN 1/1 600 x 400 mm
est un atout majeur pour les professionnels de la restauration qui
cherchent a allier efficacité et qualité. Doté de six niveaux
compatibles avec les formats GN 1/1 ou 600x400 mm et d'une
puissance de 10800 watts, ce four en inox optimise les processus
de cuisson avec une température atteignant les 280°C. Sa
commande tactile facilite I'ajustement des parametres, tandis que
le systéeme de récupération de graisse augmente la propreté et la
maintenance. Parfait pour ceux qui valorisent la rapidité et la
qualité culinaire sans compromis.

Caractéristiques Produit :

Alimentation : 400 V Type de Porte : Battante Type de Commande : Tactile
Température Minimum (°C) : 30 Température Maximum (°C) : 280 Nombre de Niveaux : 6
Minuteur : Oui Finition Extérieure : Inox Longueur (mm) : 792
Profondeur (mm) : 954 Hauteur (mm) : 1670 Poids (kg) : 83

Puissance (W) : 10800 Dimensions des Plaques / Grilles (mm

) : GN 1/1 ou 600x400

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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