Four a Convection Digitale avec Lavage Automatique

Intégré Gaz - 12 x GN 1/1
MIGG1211DSVR1B-L
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Le Four & Convection Digitale avec Lavage Automatique Intégré
Gaz - 12 x GN 1/1 transforme la cuisine professionnelle en un
centre de haute efficacité. Doté de commandes digitales et d’'une
porte vitrée, ce four permet une cuisson précise grace a des
températures réglables de 30°C a 260°C et a une capacité de 12
niveaux pour une grande quantité de plats. La fonctionnalité de
lavage automatique intégrée assure un maintien impeccable avec
un effort minimal. Equipé de 3 moteurs a régulation de vitesse,
d’éclairage LED, et de connexions WI-FI et USB, ce four innovant
optimise tout processus culinaire tout en garantissant des résultats
consistants et de qualité supérieure.

Caractéristiques Produit :

Alimentation : 220-240 V Type de Porte : Battante Type de Commande : Digitale
Température Minimum (°C) : 30 Température Maximum (°C) : 260 Programmable : Oui

Porte : Vitrée Nombre de portes : 1 Nombre de Niveaux : 12

Minuteur : Non Finition Extérieure : Inox Longueur (mm) : 939

Profondeur (mm) : 868 Hauteur (mm) : 1321 Poids (kg) : 164

Puissance (W) : 790 Eclairage Intérieur : Oui Dimensions des Plaques / Grilles ( mm

) GN 1/1: 325 x 530

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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