Four a Convection Zenith Touch - 40 x GN 1/1 - 322 kg
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Le Four & Convection Zenith Touch - 40 x GN 1/1 - 322 kg allie
puissance et innovation, avec ses 43500 Watts et son panneau de
commande tactile. Il offre une capacité exceptionnelle de 40
niveaux pour des plaques GN 1/1, idéal pour les cuisines
professionnelles de grande envergure. Sa technologie de pointe
inclut un contréle précis de la température jusqu'a 260°C, un
systeme de ventilation réversible et 120 programmes de cuisson
personnalisables. Sa porte double vitrage a isolation thermique
optimise I'efficacité énergétique, tandis que les programmes
automatiques de nettoyage contribuent au maintien d'une hygiene

impeccable.

Caractéristiques Produit :

Alimentation : 400 V Type de Porte : Battante Type de Commande : Electronique et
tactile
Température Maximum (°C) : 260 Programmable : Oui Porte : Vitrée
Nombre de portes : 1 Nombre de Niveaux : 40 Minuteur : Non
Finition Extérieure : Inox Longueur (mm) : 1091 Profondeur (mm) : 1183
Hauteur (mm) : 1900 Poids (kg) : 322 Puissance (W) : 43500
Eclairage Intérieur : Oui Dimensions des Plaques / Grilles (mm
): GN 1/1: 325 x 530

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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