Four a Convection Zenith Touch - 12 x GN 1/1 - 153 kg

MIZGE1211TC1B

Caractéristiques Produit :

Alimentation : 400 V

Température Minimum (°C) : 30
Porte : Vitrée

Minuteur : Oui

Profondeur (mm) : 827

Puissance (W) : 15700
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Type de Porte : Battante

Température Maximum (°C) : 260
Nombre de portes : 1

Finition Extérieure : Inox
Hauteur (mm) : 1211

Eclairage Intérieur : Oui

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm

FourniRestd”

Profondeur : 0 mm
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*irk

Le Four & Convection Zenith Touch - 12 x GN 1/1 - 153 kg allie
haute technologie et performances supérieures pour les
professionnels exigeants. Doté d'un contréle tactile intuitif et d'un
écran 5", ce four permet une gestion précise avec 120 programmes
de cuisson. Sa technologie de ventilation réversible assure une
cuisson uniforme, tandis que la fonction auto-nettoyante simplifie
I'entretien quotidien. Robuste et efficace avec une structure en inox
et un double vitrage réfléchissant la chaleur, il optimise I'efficacité
énergétique, garantissant ainsi des économies notables et un
environnement de travail amélioré.

Type de Commande : Electronique et
tactile

Programmable : Oui
Nombre de Niveaux : 12
Longueur (mm) : 937
Poids (kg) : 153

Dimensions des Plaques / Grilles ( mm
): GN 1/1: 325 x 530

Hauteur : 0 mm
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