Four a Convection Touch Evolution - 12 x GN 1/1 - 150 kg
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Le Four a Convection Touch Evolution - 12 x GN 1/1 - 150 kg est la
solution idéale pour les professionnels exigeants du secteur de la
restauration. Doté d'une puissance de 16100 W et de 12 niveaux
compatibles GN 1/1, ce four multifonctionnel offre une capacité
exceptionnelle et une flexibilité de cuisson optimale grace a ses
400 programmes programmables et son contrdle tactile
électronique. La température monte jusqu'a 280°C, idéale pour
diverses préparations. L'efficacité est renforcée par un systéeme
d'auto-nettoyage intégré et la possibilité de contrdle a distance via
CLOUD, simplifiant ainsi la gestion quotidienne. Ajouté a cela, la
porte vitrée et I'éclairage intérieur facilitent le suivi du processus de
cuisson sans ouvrir le four, conservant ainsi I'énergie et la chaleur.

Caractéristiques Produit :

Alimentation : 400 V Type de Porte : Battante Type de Commande : Electronique et
tactile

Température Maximum (°C) : 280 Programmable : Oui Porte : Vitrée

Nombre de portes : 1 Nombre de Niveaux : 12 Minuteur : Oui

Finition Extérieure : Inox Longueur (mm) : 795 Profondeur (mm) : 954

Hauteur (mm) : 1277 Poids (kg) : 150 Puissance (W) : 16100

Eclairage Intérieur : Oui Dimensions des Plaques / Grilles (mm

) GN 1/1: 325 x 530

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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