Four a Convection Touch Evolution - 7 x GN 1/1 - 115 kg
MIGE711TC1B

Caractéristiques Produit :

Alimentation : 400 V

Température Minimum (°C) : 30
Porte : Vitrée

Minuteur : Oui

Profondeur (mm) : 954

Puissance (W) : 10800

Type de Porte : Battante

Température Maximum (°C) : 280
Nombre de portes : 1

Finition Extérieure : Inox
Hauteur (mm) : 941

Eclairage Intérieur : Oui

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm

FourniRestd”

Profondeur : 0 mm

www.fourniresto.com

Le Four & Convection Touch Evolution - 7 x GN 1/1 - 115 kg
redéfinit les standards de la cuisson professionnelle avec sa
capacité a supporter jusqu'a 7 niveaux GN 1/1. Son interface de
commande tactile et électronique, complétée par un systéme
Android pour une connexion Wi-Fi, permet une gestion facile et
intuitive. Doté de 400 programmes personnalisables, d'un systeme
d'auto-nettoyage, et de la possibilité de contrdler I'appareil a
distance via le CLOUD, ce four allie performance, innovation et
robustesse avec son extérieur en inox et sa porte vitrée battante.
Un compagnon indispensable pour toute cuisine professionnelle.

Type de Commande : Electronique et
tactile

Programmable : Oui
Nombre de Niveaux : 7
Longueur (mm) : 793
Poids (kg) : 115

Dimensions des Plaques / Grilles ( mm
): GN 1/1: 325 x 530

Hauteur : 0 mm
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