Four a Convection Gaz LCD Digitale avec Lavage

Automatique Intégre - 6 x GN 1/1

MIPG106DSVR1BL
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Caractéristiques Produit :

Alimentation : 220-240 V
Température Minimum (°C) : 30
Porte : Vitrée

Minuteur : Non

Profondeur (mm) : 8680

Puissance (W) : 790
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Type de Porte : Battante
Température Maximum (°C) : 260
Nombre de portes : 1

Finition Extérieure : Inox
Hauteur (mm) : 13210

Eclairage Intérieur : Oui

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm
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Profondeur : 0 mm
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Le Four a Convection Gaz LCD Digitale avec Lavage Automatique
Intégré - 6 x GN 1/1 est I'allié indispensable pour les
professionnels exigeants de la restauration. Doté d’un écran LCD
pour un contrdle digital précis et une porte vitrée, ce modele haute
performance permet de gérer jusqu’a 100 programmes
personnalisables. La fonction de lavage automatique intégré
assure une hygiene irréprochable avec aisance. Performant avec
une capacité de 6 x GN 1/1, il est parfait pour la cuisine sous vide,
la fermentation et divers modes de cuisson. Son design robuste en
inox est a la fois élégant et durable.

Type de Commande : Digitale
Programmable : Oui

Nombre de Niveaux : 10
Longueur (mm) : 9390

Poids (kg) : 164

Dimensions des Plaques / Grilles ( mm
) : GN 1/1 ou 600x400

Hauteur : 0 mm
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