
Balayette Côte 1/2 à Tête Pâtissière
GCG020080

  

Optimisée pour les professionnels de la boulangerie et pâtisserie,
la Balayette Côte 1/2 à Tête Pâtissière est un outil essentiel.
Légère avec un poids de seulement 0,25 kg et une dimension
pratique de 330 mm de longueur par 140 mm de largeur, elle est
conçue en plastique résistant avec un manche en PP, garantissant
durabilité et hygiène. Sa couleur blanche et sa brosserie
spécialisée facilitent le maintien des normes de propreté strictes
requises dans tout environnement de production alimentaire.

 

 

Caractéristiques Produit :

Matière : Plastique Largeur (mm) : 140 Longueur (mm) : 330

Poids (kg) : 0,25 Couleur : Blanc Matière du manche : PP

Résistant à la chaleur jusqu’à ( °C) : 90

Informations Logistiques :

Largeur : 340 mm Profondeur : 130 mm Hauteur : 80 mm
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