Four a Convection Power 4 x GN 1/1 - Frontal Inférieur

Commandes Digitales
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Le Four & Convection Power 4 x GN 1/1 - Frontal Inférieur
Commandes Digitales est congu pour maximiser l'efficacité en
cuisine professionnelle. Equipé d'un écran LCD de 2.4” et de
commandes digitales, il offre une précision inégalée grace a sa
capacité programmable de 100 recettes avec quatre phases par
programme et une régulation digitale de 'humidité. Sa puissance
de 6700W et son double moteur avec inverseur bi-directionnel
assurent une cuisson uniforme et rapide. La connectivité moderne
via USB et Wi-Fi permet une gestion aisée et une intégration fluide
des processus. Parfait pour des cuisiniers déterminés a optimiser
leur performance culinaire.

Caractéristiques Produit :

Matiere : Inox Alimentation : 230 ou 400V Type de Porte : Battante

Type de Commande : Digitale Température Minimum (°C) : 30 Température Maximum (°C) : 260
Programmable : Oui Porte : Vitrée Nombre de portes : 1

Nombre de Niveaux : 4 Minuteur : Non Finition Extérieure : Inox
Longueur (mm) : 800 Profondeur (mm) : 770 Hauteur (mm) : 577

Poids (kg) : 58 Puissance (W) : 6700 Eclairage Intérieur : Oui

Dimensions des Plaques / Grilles (mm
) : GN 1/1 ou 600x400

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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