Four a Convection Zenith Touch - 10 x GN 1/1
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Le Four & Convection Zenith Touch - 10 x GN 1/1 redéfinit
I'excellence en cuisine professionnelle avec ses 120 programmes
de cuisson et 6 cycles par programme, lui conférant une flexibilité
exceptionnelle adaptée a tout menu. Doté d'une puissance de
15700 W et d'une capacité de 10 niveaux, ce four garantit une
cuisson uniforme grace a ses moteurs avec inverseur et ses deux
vitesses de régulation. Son interface électronique et tactile simplifie
toutes les opérations, tandis qu'un systeme d'auto-nettoyage et une
porte vitrée avec éclairage LED garantissent une maintenance
réduite et une visibilité optimale. Faites I'expérience d'une
technologie avancée dans un design robuste et élégant en inox.
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Caractéristiques Produit :

Alimentation : 400 V Type de Porte : Battante Type de Commande : Electronique et
tactile

Température Maximum (°C) : 260 Programmable : Oui Porte : Vitrée

Nombre de portes : 1 Nombre de Niveaux : 10 Minuteur : Non

Finition Extérieure : Inox Longueur (mm) : 937 Profondeur (mm) : 827

Hauteur (mm) : 1211 Poids (kg) : 153 Puissance (W) : 15700

Dimensions des Plaques / Grilles (mm
) : GN 1/1 ou 600x400

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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