
Four à Convection Touch Evolution - 4 x GN 1/1
MIPE106TC1B

  

Le Four à Convection Touch Evolution - 4 x GN 1/1, doté d'une
finition extérieure en inox, combine design moderne et technologie
avancée. Avec ses 400 programmes numériques et sa capacité à
stocker jusqu'à 400 recettes, ce four promet une flexibilité et une
précision culinaire exceptionnelles. Sa commande électronique
tactile, le contrôle à distance via CLOUD et son système d'auto-
nettoyage intégré offrent une expérience utilisateur inégalée,
optimisant le flux de travail et la productivité en cuisine. Parfait pour
les professionnels cherchant à maximiser l'efficacité et la qualité de
cuisson.

 

 

Caractéristiques Produit :

Alimentation : 400 V Type de Porte : Battante Type de Commande : Électronique et
tactile

Température Minimum (°C) : 70 Température Maximum (°C) : 280 Programmable : Oui

Porte : Vitrée Nombre de portes : 1 Nombre de Niveaux : 10

Minuteur : Oui Finition Extérieure : Inox Longueur (mm) : 794

Profondeur (mm) : 954 Hauteur (mm) : 1277 Poids (kg) : 150

Puissance (W) : 16100 Dimensions des Plaques / Grilles ( mm
) : GN 1/1 ou 600x400

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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