
Four Mixte iCook - 10 GN 1/1
MFCIE1100D

  

Le Four Mixte iCook - 10 GN 1/1 offre une polyvalence
exceptionnelle avec ses 3 modes de cuisson (Convection, Mixte,
Vapeur) et une plage de température extensive de 30°C à 280°C.
Son écran TFT tactile de 10 pouces permet de contrôler jusqu’à
400 programmes de cuisson. Equipé d'une sonde interne multipoint
et d’un système d’injection de vapeur MultiSteam, il assure une
cuisson précise et uniforme. La robustesse est garantie par la
chambre en acier inoxydable AISI 304 et son système de
nettoyage MyCare simplifie l'entretien. Idéal pour les
professionnels exigeants.

 

 

Caractéristiques Produit :

Alimentation : 400 V Type de Porte : Battante Type de Commande : Tactile

Température Minimum (°C) : 30 Température Maximum (°C) : 280 Programmable : Oui

Porte : Vitrée Nombre de portes : 1 Nombre de Niveaux : 10

Nombre de Chambres de Cuisson : 1 Minuteur : Oui Injection de Vapeur : Oui

Longueur (mm) : 760 Profondeur (mm) : 725 Hauteur (mm) : 1020

Poids (kg) : 112 Puissance (W) : 18600 Eclairage Intérieur : Oui

Dimensions des Plaques / Grilles ( mm
) : GN 1/1 : 325 x 530

Programmes Usine : 400 Indice de protection (IP) : IPX5

Type d’Inox : Inox AISI 304

Informations Logistiques :

Largeur : 830 mm Profondeur : 1150 mm Hauteur : 1380 mm
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