Four Mixte ICook avec TSC - 10 GN 2/1

MFCIE1240D

) mychef.

Four Mixte iCook avec TSC - 10 GN 2/1, une révolution dans la
cuisson professionnelle, allie capacité et technologie avancée. Son
écran TFT tactile de 10 pouces offre une interface intuitive,
optimisant la navigation entre 400 programmes de cuisson
prédéfinis. La technologie Smartclima Plus ajuste automatiquement
I'énergie et I'humidité, garantissant une cuisson parfaite, tandis que
I'injection de vapeur MultiSteam délivre une vapeur précise pour
des plats juteux et aromatiques. Cadre en acier inoxydable AISI
304, porte triple vitrage, et systéeme de nettoyage intelligent
MyCare simplifient I'entretien et accentuent la durabilité.

Caractéristiques Produit :

Alimentation : 400 V Type de Porte : Battante Type de Commande : Tactile
Température Minimum (°C) : 30 Température Maximum (°C) : 280 Programmable : Oui

Porte : Vitrée Nombre de portes : 1 Nombre de Niveaux : 10
Nombre de Chambres de Cuisson : 1 Minuteur : Oui Injection de Vapeur : Oui
Longueur (mm) : 760 Profondeur (mm) : 1050 Hauteur (mm) : 1155

Poids (kg) : 146 Puissance (W) : 27900 Eclairage Intérieur : Oui
Dimensions des Plaques / Grilles (mm  Programmes Usine : 400 Indice de protection (IP) : IPX5

) : GN 2/1 : 650 x 530

Type d’Inox : Inox AISI 304

Informations Logistiques :

Largeur : 830 mm Profondeur : 1150 mm Hauteur : 1380 mm
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