
Four Mixte iCook - 10 GN 2/1
MFCIE1200D

  

Le Four Mixte iCook - 10 GN 2/1 se distingue par sa technologie
avancée et sa capacité à répondre aux exigences élevées des
professionnels de la restauration. Doté d'une puissance de 27,9
kW et d'une capacité de 10 niveaux GN 2/1, ce four est idéal pour
les cuisines à haut volume, recommandé pour 150-300 portions par
jour. Il inclut des fonctionnalités innovantes telles que trois modes
de cuisson (Convection, Mixte, Vapeur), un système de nettoyage
automatique MyCare et Mychef Cloud pour une gestion à distance
des recettes. Avec sa connectivité Wifi et sa porte à triple vitrage,
ce four offre efficacité et polyvalence dans chaque utilisation.

 

 

Caractéristiques Produit :

Alimentation : 400 V Type de Porte : Battante Type de Commande : Tactile

Température Minimum (°C) : 30 Température Maximum (°C) : 280 Programmable : Oui

Porte : Vitrée Nombre de portes : 1 Nombre de Niveaux : 10

Nombre de Chambres de Cuisson : 1 Minuteur : Oui Injection de Vapeur : Oui

Longueur (mm) : 760 Profondeur (mm) : 1050 Hauteur (mm) : 1155

Poids (kg) : 146 Puissance (W) : 27900 Eclairage Intérieur : Oui

Dimensions des Plaques / Grilles ( mm
) : GN 2/1 : 650 x 530

Programmes Usine : 400 Indice de protection (IP) : IPX5

Type d’Inox : Inox AISI 304

Informations Logistiques :

Largeur : 830 mm Profondeur : 1150 mm Hauteur : 1380 mm

 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

www.fourniresto.com 04 84 98 00 30

 1 / 1

http://www.tcpdf.org

