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Le Four à Convection à Air Pulsé avec Humidification Alfa -
Ferrage à Droite - 10 Niveaux 600 x 400 offre des performances
optimales pour les professionnels exigeants. Doté de 99
programmes modifiables et d'une sonde de cuisson, ce four assure
une précision remarquable et une répétabilité des résultats. La
régulation électronique de la température, combinée à un système
d'humidification ajustable, permet une maîtrise parfaite du
processus de cuisson, garantissant ainsi une qualité et une
uniformité exceptionnelles pour toutes sortes de recettes. Avec sa
porte à double vitrage et ses turbines contrarotatives, l'efficacité
énergétique et la sécurité sont également maximisées.

 

 

Caractéristiques Produit :

Matière : Inox Alimentation : 400 V Type de Porte : Battante

Type de Commande : Electronique Température Minimum (°C) : 30 Température Maximum (°C) : 270

Porte : Vitrée Nombre de portes : 1 Nombre de Niveaux : 10

Minuteur : Oui Longueur (mm) : 798 Profondeur (mm) : 772

Hauteur (mm) : 1100 Puissance (W) : 16000 Dimensions des Plaques / Grilles ( mm
) : GN 1/1 ou 600x400

Type d’Inox : Inox AISI 304 Hauteur Intérieure (mm) : 854 Largeur Intérieure (mm) : 672

Profondeur Intérieure (mm) : 437

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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