
Four Multifonctions à Air Pulsé Alfa - 4 Niveaux 435 x 320
SGALFA43XMFHDS

  

Le Four Multifonctions à Air Pulsé Alfa - 4 Niveaux 435 x 320
se distingue par sa robustesse et sa fiabilité, essentielles pour les
professionnels de la restauration. Doté de commandes
électromécaniques et d'une porte battante vitrée, ce modèle assure
un contrôle précis de la température (50-250°C) et de l'humidité
pour une cuisson parfaite. L'espace entre les niveaux de 80 mm et
les quatre plaques fournies permettent une grande flexibilité. Idéal
pour divers établissements, du café à la boucherie, ce four
multifonctions favorise une cuisson uniforme grâce à son système
de ventilation à deux vitesses.

 

 

Caractéristiques Produit :

Matière : Inox Alimentation : 230 V Type de Porte : Battante

Type de Commande : Electromécanique Température Minimum (°C) : 50 Température Maximum (°C) : 250

Porte : Vitrée Nombre de portes : 1 Nombre de Niveaux : 4

Minuteur : Oui Longueur (mm) : 602 Profondeur (mm) : 580

Hauteur (mm) : 537 Puissance (W) : 3000 Dimensions des Plaques / Grilles ( mm
) : 435 x 320

Hauteur Intérieure (mm) : 425 Largeur Intérieure (mm) : 460 Profondeur Intérieure (mm) : 360

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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