Conteneur Patissier Isotherme EPP - 81 L

GEDX989

VOGUE

Le conteneur patissier isotherme EPP - 81 L représente une
innovation essentielle pour les professionnels de la restauration qui
nécessitent une solution fiable pour le transport des aliments.
Réalisé en polypropyléne expansé, il garantit une durabilité et une
résistance exceptionnelles, couvrant une plage de température
allant de -40°C a +120°C. Compact et léger, ce modele de 81
litres est spécialement congu pour accompagner les plaques a
patisserie de 400x600 mm, tout en étant empilable pour optimiser
I'espace de stockage et de transport. Sa maintenance aisée et sa
robustesse en font un choix privilégié pour maintenir la qualité
optimale des préparations culinaires.

Caractéristiques Produit :

Matiere : Polypropyléne Volume (L) : 81 Température Minimum (°C) : -40
Température Maximum (°C) : 120 Longueur (mm) : 690 Profondeur (mm) : 490
Hauteur (mm) : 369 Poids (kg) : 1.82 Couleur : Noir

Type de Plastique : EPP - Polypropyléne
expanseé

Informations Logistiques :

Largeur : 690 mm Profondeur : 490 mm Hauteur : 360 mm
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