
Comptoir à Pizza 2 Portes Série U 428L
GEUA081

 Optimisez la production de pizzas avec le Comptoir à Pizza 2
Portes Série U 428L. Doté d'un plan de travail en granit pour un
pétrissage facilité et d'une structure en acier inoxydable robuste, ce
comptoir est prévu pour l'intensité des cuisines professionnelles. Il
comprend un volume de 428L et un système de refroidissement
par air forcé, assurant une température constante même sous forte
sollicitation. Ce modèle sans saladette est particulièrement adapté
pour ceux cherchant efficacité et fiabilité dans le stockage et la
préparation des ingrédients.

 

 

Caractéristiques Produit :

Matière : Inox Volume (L) : 428 Type de Porte : Battante

Porte : Pleine Nombre de portes : 2 Longueur (mm) : 1510

Profondeur (mm) : 800 Hauteur (mm) : 1000 Poids (kg) : 257

Type de Froid : Ventilé Classe Energétique : A Saladette : Sans Saladette

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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