
Four Mixte Bake Master à Gaz - Ouverture à Gauche - 6
Niveaux 600 x 400

MFBMG6100I

  

Le Four Mixte Bake Master à Gaz - Ouverture à Gauche - 6
Niveaux 600 x 400 est une solution robuste et efficace pour les
professionnels de la boulangerie. Doté d'une puissance totale de
13,805 kW et de 40 programmes de cuisson mémorisables, ce four
garantit une cuisson précise, que cela soit en mode convection,
mixte ou vapeur. Avec une capacité impressionnante de 90
baguettes ou 288 croissants par heure, et une gestion facilitée par
des commandes électroniques, le Bake Master simplifie l'opération
tout en assurant des résultats de haute qualité. Sa fonction
d'injection de vapeur et son système de nettoyage automatique
accentuent encore son efficacité.

 

 

Caractéristiques Produit :

Alimentation : 230 V Type de Porte : Battante Type de Commande : Electronique

Température Minimum (°C) : 30 Température Maximum (°C) : 260 Programmable : Oui

Porte : Vitrée Nombre de portes : 1 Nombre de Niveaux : 6

Nombre de Chambres de Cuisson : 1 Minuteur : Non Injection de Vapeur : Oui

Longueur (mm) : 760 Profondeur (mm) : 918 Hauteur (mm) : 854

Poids (kg) : 130 Puissance (W) : 12600 Eclairage Intérieur : Oui

Dimensions des Plaques / Grilles ( mm
) : 600 x 400

Nécessite un électricien : Oui

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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