
Kit d'Empilage pour Fermenteur et Four Bakershop AIR-S
600 x 400

MFMYCHA255

  

Optimisez l'espace et augmentez l'efficacité dans votre cuisine
professionnelle avec le Kit d'Empilage pour Fermenteur et Four
Bakershop AIR-S 600 x 400. Conçu pour faciliter la superposition
de vos équipements, ce kit offre une solution robuste et sécurisée,
parfaite pour les cuisines où l'espace est précieux. Son installation
simple permet une intégration fluide, maximisant ainsi la
productivité tout en maintenant un encombrement minimal. Idéal
pour les professionnels cherchant à optimiser leur flux de travail et
l'efficience de leur environnement de travail.

 

 

Caractéristiques Produit :

Type d'Accessoires : Superposition

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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