
Mixeur Plongeur Pied Mélangeur de 300 mm
HN221327

  

Le Mixeur Plongeur Pied Mélangeur de 300 mm HENDI 350 est
conçu pour les professionnels de la restauration exigeants. Doté
d'un pied en inox et d'un moteur puissant alimenté à 230 V, cet
appareil garantit une durabilité exceptionnelle grâce à sa
construction en acier inoxydable et polyamide renforcé avec fibre
de verre. Sa fonctionnalité de vitesse variable permet un
ajustement précis selon les besoins de préparation, tandis que le
bouton de verrouillage assure un fonctionnement continu. Le
changement rapide de la lame, grâce au kit inclus, optimise
l'efficacité en cuisine.

 

 

Caractéristiques Produit :

Matière : Inox Alimentation : 230 V Longueur (mm) : 300

Hauteur (mm) : 716 Poids (kg) : 3.21 Diamètre (mm) : 100

Informations Logistiques :

Largeur : 250 mm Profondeur : 550 mm Hauteur : 110 mm
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