Friteuse Professionnelle 2 x 8 L avec Vidange

DLEDF8LV2A

DYNASTEEL

\ FOOD SERVICE SOLUTIONS

Optimisez les opérations de votre cuisine avec la Friteuse
Professionnelle 2 x 8 L avec Vidange. Congue en Acier Inoxydable
304 de haute qualité, elle offre robustesse et facilité d'entretien.
Ses deux cuves indépendantes de 8 litres chacune permettent une
cuisson simultanée et variée, idéale pour une grande cadence de

D . S service. La présence de vannes de vidange simplifie I'entretien et
L assure une meilleure hygiéne. Avec une puissance de 2x3250W,
: cet équipement garantit une montée en température rapide et

f"\‘ E‘h’ efficace. Dimensions pratiques de 630 x 594 x 480 mm pour tout
[i} ] type de cuisine professionnelle.

Caractéristiques Produit :

Matiere : Acier Inoxydable Alimentation : 220-240 V Vanne de Vidange : Oui
Nombre de Paniers : 2 Nombre de Cuves : 2 Longueur (mm) : 630
Profondeur (mm) : 594 Hauteur (mm) : 480 Poids (kg) : 13.5

Type d’Inox : Inox AISI 304

Informations Logistiques :

Largeur : 690 mm Profondeur : 670 mm Hauteur : 520 mm
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