
Base pour Superposition de Deux Fours 6+6, 6+4 ou
10+4 GN 1/1
MFMYCHA235

  

Optimiser l'espace et l'efficacité en cuisine devient un jeu d'enfant
avec la Base pour Superposition de Deux Fours 6+6, 6+4 ou 10+4
GN 1/1. Spécialement conçue pour accueillir deux fours
superposés, cette base robuste et stable permet de gérer
simultanément plusieurs processus de cuisson, optimisant ainsi le
flux de travail et l'espace dans la cuisine. Les dimensions précises
de 760 x 655 x 300 mm assurent une intégration parfaite et
sécurisée des équipements, garantissant une solution durable et
fiable pour les cuisines professionnelles.

 

 

Caractéristiques Produit :

Longueur (mm) : 760 Profondeur (mm) : 655 Hauteur (mm) : 300

Type d'Accessoires : Support

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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