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Le Four Mixte Professionnel SLIM IOT Numérique - 6 Niveaux GN
1/1 est une solution polyvalente et avancée pour les professionnels
de la restauration. Doté d'un écran couleur LCD et d'une capacité
de 6 plateaux GN 1/1, ce four offre une cuisson précise grace a la
sonde a ceeur, la gestion de I'humidité ajustable et un systeme de
ventilation a cing vitesses. Sa connectivité Wi-Fi et son port USB
facilitent la programmation et le partage des recettes. Conforme a
HACCP avec une structure en acier AISI 304, il garantit hygiéne et
durabilité. Adapté pour une production jusqu’a 50 repas, ce four
assure une performance optimale dans les environnements

exigeants.

Caractéristiques Produit :
Alimentation : 380-400 V Type de Porte : Battante Type de Commande : Numérique
Température Minimum (°C) : 30 Température Maximum (°C) : 270 Programmable : Oui
Porte : Vitrée Nombre de portes : 1 Nombre de Niveaux : 6
Nombre de Chambres de Cuisson : 1 Minuteur : Oui Injection de Vapeur : Oui
Longueur (mm) : 609 Profondeur (mm) : 894 Hauteur (mm) : 770
Poids (kg) : 90 Puissance (W) : 9200 Eclairage Intérieur : Oui
Dimensions des Plaques / Grilles (mm  Thermostat : Oui
): GN 1/1: 325 x 530

Informations Logistiques :
Largeur : 6100 mm Profondeur : 9900 mm Hauteur : 7800 mm
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