Gaufrier au Sirop Rond - Gaufre Fine
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Le Gaufrier au Sirop Rond - Gaufre Fine offre des performances
exceptionnelles pour les professionnels. Equipé d'une plaque de
cuisson en aluminium coulé avec un revétement antiadhésif en
téflon, cet appareil assure une cuisson uniforme et un nettoyage
simplifié. Son design compact et sa robustesse en font un choix
idéal pour les espaces restreints. La température réglable permet
une maitrise précise pour des résultats impeccables, rendant
chaque gaufre parfaitement dorée. Un allié précieux dans la
production de délicieuses stroopwafels.

Caractéristiques Produit :

Matiere : Acier Inoxydable Alimentation : 230 V Revétement de la Plaque : Teflon
Longueur (mm) : 305 Profondeur (mm) : 430 Hauteur (mm) : 505

Poids (kg) : 10 Puissance (W) : 1750 Rotation Inverse : Non

Type de Gaufres : Fine Type d’Inox : Inox AISI 201 Nombre de gaufres : 1

Informations Logistiques :

Largeur : 305 mm Profondeur : 430 mm Hauteur : 505 mm
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