Gaufrier au Sirop Carré - Gaufre Fine
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Le Gaufrier au Sirop Carré - Gaufre Fine, équipé d’'une plaque de
cuisson carrée en aluminium coulé et d’un revétement antiadhésif
en téflon, se distingue par sa capacité a créer des gaufres fines
parfaitement dorées grace a une température réglable. De
dimensions 305x430x505 mm et d’une puissance de 1750W, ce
modéle en acier inoxydable est adapté a un usage a la fois
intérieur et extérieur, rendant chaque préparation efficace et
pratique. Son format compact et robuste est spécialement congu
pour optimiser I'espace de travail.

Caractéristiques Produit :

Matiere : Acier Inoxydable Alimentation : 230 V Revétement de la Plaque : Teflon
Longueur (mm) : 305 Profondeur (mm) : 430 Hauteur (mm) : 505

Poids (kg) : 9.5 Puissance (W) : 1750 Rotation Inverse : Non

Domaine d'utilisation : Interieur et Type de Gaufres : Fine Type d’Inox : Inox AISI 201
Extérieur

Nombre de gaufres : 1

Informations Logistiques :

Largeur : 305 mm Profondeur : 430 mm Hauteur : 505 mm

FOU rn iRc Si‘g* www.fourniresto.com 04 84 98 00 30



http://www.tcpdf.org

