Bain-Marie Electrique GN 1/1 - Série 700
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Le Bain-Marie Electrique GN 1/1 se distingue par sa robustesse et
son efficacité dans les cuisines professionnelles. Fabriqué en acier
inoxydable, ce modéle garantit durabilité et facilité de nettoyage.
Doté d’'une puissance de 2000W et d’'une alimentation de 230V, il
permet un contrdle précis de la température, de 0 a 85°C, idéal
pour une multitude de préparations culinaires. Avec des
dimensions optimales (400 x 700 x 920 mm), il s'integre
parfaitement dans les espaces de travail tout en offrant une grande

capacité.

Caractéristiques Produit :
Matiere : Acier Inoxydable Alimentation : 230 V Température Minimum (°C) : 0
Température Maximum (°C) : 85 Longueur (mm) : 400 Profondeur (mm) : 700
Hauteur (mm) : 920 Poids (kg) : 33 Puissance (W) : 2000
Type d'Appareil : Bain Marie

Informations Logistiques :
Largeur : 400 mm Profondeur : 700 mm Hauteur : 920 mm
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