Machine Sous Vide a Cloche Double Barre de Soudure -
LCX 450D

LILCX450D
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Optimisez la qualité et la durabilité de vos préparations avec la
Machine Sous Vide & Cloche Double Barre de Soudure - LCX
450D. Congue en inox, elle assure robustesse et hygiéne optimale.
Son systeme d'aspiration a cloche et ses 20 programmes réglables
permettent une adaptation parfaite a divers types d'aliments, tandis
que la fonction sans fil garantit un scellage efficace et sécurisé. De
plus, son option d'aspiration douce est idéale pour les produits
délicats. Un équipement indispensable pour maximiser la fraicheur
et la saveur des mets.

Caractéristiques Produit :

Matiere : Inox Type de Machine : Aspiration a Cloche Longueur (mm) : 560
Profondeur (mm) : 610 Hauteur (mm) : 450 Poids (kg) : 67
Taille Barre de Soudure (mm ) : 450 Option Gaz Interte : Sans

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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